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(A) Cu exceptia celor specificate la
punctele 11 (B) si (C) ale acestei
sectiuni, recipientele goale returnate
destinate curétarii si umplerii cu
alimente trebuie curétate si umplute
intr-o unitate reglementata de proce-
sare a alimentelor. ?
(B) Un recipient alimentar pentru
bauturi poate fi reumplut intr-o
unitate alimentara daca:
(1) Constructia recipientului, echi-
pamentul de cldtire si natura bautu-
rii, considerate impreund, permit
curdtarea eficienta acasa sau in
unitatea alimentard;
(2) Echipamentele de clatire inainte
de reumplerea recipientelor retur-
nate cu apd proaspdtd, caldd, sub
presiune si care nu este recirculatd,
sunt oferite ca parte a sistemului de
distribuire;
(3) Recipientul detinut de consuma-
tor, returnat la unitatea alimentarda
pentru reumplere, este umplut pen-
tru vanzarea sau servirea doar
catre acelasi consumator; st
(4) Recipientul este reumplut de:
(a) Un angajat al unitatii alimenta-
re sau
(b) Proprietarul recipientului, daca
sistemul de bauturi include un pro-
ces de transfer fara posibilitate de
contaminare care nu poate fi ocolit
de proprietarul recipientului.
(C) Recipientele nealimentare deti-
nute de consumatori pot fi umplute
la un distribuitor automat sau un
sistem de distribuire a apei.

MOTIVE DE SANATATE
PUBLICA:
Reumplerea recipientelor de bauturi

detinute de consumatori introduce
posibilitatea contamindrii echipa-
mentului de umplere sau a produsu-
lui de citre recipientele care nu sunt
curatate corespunzator sau de utili-
zarea inadecvati a echipamentului.
Pentru a impiedica contaminarea si
posibilele pericole asupra sanatatii
consumatorului, umplerea recipien-
telor detinute de consumator este
limitata la bauturile care nu sunt
alimente potential periculoase. Echi-
pamentul trebuie conceput astfel
incat sd impiedice contaminarea
echipamentului si trebuie asigurate
mijloace de curdtare a recipientelor
in unitate.

Ce trebuie sa stiti in legdatura cu Codul

Umplerea termosurilor pentru bauturi

Un termos growler este un recipient
sau un vas reincarcabil in care se
toarnad bere de la dozator care este
transportata la domiciliu pentru con-
sum. Termosurile growler sunt de
reguld recipiente din sticla sau metal
si au un volum de 1,9 1 (640z) de
bere, vin, cidru sau Kombucha.

Odati cu cresterea popularitatii
reumplerii termosurilor grow-
ler, a crescut si riscul de conta-
minare incrucisatd. Deoarece
termosurile growler sunt duse
acasi la consumator, nu exista
nicio garantie ci au fost curita-
te corect inainte de a fi returna-
te pentru reumplere.

Normele privind igiena produ-
selor alimentare impun un pro-
ces de transfer ,farda contami-
nare” pentru bauturi, astfel in-
cat termosurile growler

trebuie umplute fira ca robine-
tul si vasul sd intre in contact.

Recomandari:
e  Concentrati-va pe spilarea corecta

a mainilor dupa ce manipulati re-
cipientul unui client

e Daca utilizati tuburi de umplere,

trebuie sa aveti disponibile pentru
utilizare mai multe tuburi de
schimb (suficiente pentru cea mai
ocupata perioada)

Acceptati doar termosuri growler

curate si clatiti-le inainte de a le umple

Majoritatea termosurilor grow-

ler sunt umplute printr-un tub de
umplere special, care permite ca be-
rea sd fie transferati pe la partea de
jos a recipientului, pentru a reduce
spuma si a grabi procesul de umple-
re. Deoarece utilizarea tuburilor de
umplere poate permite agentilor con-
taminanti de pe un vas sa fie transfe-
rati pe urmaitorul, acestea trebuie
schimbate sau spilate, clatite si igie-
nizate intre doua utilizari.

Dupa umplere, exteriorul termosului
growler umplut trebuie sters cu o
laveta care a fost pastrata intr-o solu-
tie dezinfectanta.
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e Continuati sa rotiti tuburile dezin-
fectate curate pentru fiecare um-
plere

e Daci clititi termosurile growler
ale clientului, dedicati o chiuveta
doar in acest scop (nu o chiuveta
pentru spalarea mainilor)

e Evitati contactul dintre paharele
curate si echipamentul cu termo-
suri growler returnate in timp ce le
manipulati si umpleti

e Pentru operatiunile de autoservire
ale clientilor, trebuie instalata o
chiuveti de clatire (se accepti apa
rece) si operatorul trebuie sd ga-
ranteze un proces fird contamina-
re in timpul umplerii.
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